
SCHOLEN ZONDER FRIETEN  ( alle soepen bevatten de allergenen:1,7,9,14)                                                                                  

Traiteur Willequet                                   carol@traiteurwillequet.be en ann@traiteurwillequet.be          

Grote Herreweg 225  

                                                                                                                                                                                                                             9690 Kluisbergen 

                                                                                                                                                                       055/38.85.86 

 

M A A N DA G 

 

 

D I N S D A G 

 

W O E N S D A G 

 

D O N D E R D A G 

 

V R I J D A G  

04/12 Wortelsoep 

Tongrolletjes(4)  

Dragonsaus(1-4-7-9) 

Pompoenpuree(9-14) 

 

05/12 Groentesoep 

Varkensreepje(1-10)  

Ijsbergsalade 

Mayonaise(3-10) 

Krieltjes(6-14) 

06/12  07/12 Seldersoep 

Kaashamburger(1-6-7)  

Jagersaus(1-7-9) 

Selderblokjes in bechamelsaus(1-

7-9) 

Aardappelen(14) 

08/12 Pompoensoep 

Spaghetti (1)  

Bolognaisesaus(9) 

worteltjes 

11/12 Groentesoep 

Cordon bleu (1-7)  

Champignonsaus(1-6-7-9) 

Spruiten 

Aardappel(14) 

12/12 Tomatensoep 

 Kippenfilet  

Saus op grootmoederswijze(1-

7-9) 

Rijst 

13/12  

          

14/12 Bloemkoolsoep 

Braadworst(1-6)  

Vleesjus(1-7-9) 

Witte kool(1-7-9) 

Aardappelen(14) 

 

15/12 Tomatensoep 

Pasta(1)  

Provencaalse saus(9) 

Paprika, tomaten en 

wortels 

Kippereepjes   

18/12 Witloofsoep 

Gepaneerde visplankjes: 

 

Alaska Pollak(1-4) 

Wortelpuree(9-14) 

19/12 Groentesoep 

Chickenwings (9)  

Champignonssaus (1-6-7-9) 

Pechen  

Gegratineerde aardappelen 

20/12  

 

21/12 Tomatensoep 

Gehaktballen (1-6)  

Tomatensaus(1-9) 

Salade 

Mayonaise(3-10) 

Puree(7-14) 

22/12 Soep  

Gegratineerde ham(6)  

Kaassaus (1-7-9) 

Spirelli(1) 

1. GLUTEN                                                    5. AARDNOTEN                 9. SELDERIJ    13.WEEKDIEREN 

2. SCHAALDIEREN                                     6. SOJA       10. MOSTERD   14. SULFIET 

3. EIEREN                     7. LACTOSE      11. SESAMZAAD 

4. VIS           8.SCHAALVRUCHTEN                12. LUPINE 

 

Gelieve ons steeds op de hoogte te brengen van bepaalde allergiëen. Door de aanwezigheid van gluten, vis , schaaldieren, melk , soja , ei , selder , mosterd, 

sesamzaad, pinda ,noten en sulfiet in ons bedrijf zijn ongewenste sporen van deze allergieën in onze maaltijden nooit volledig uit te sluiten. 

Indien vragen , contacteer ons gerust. De samenstelling van de produkten kan steeds wijzigen. De lijst met de nummers van de allergenen wordt  telkens bij de start 

van het schooljaar bezorgd. 
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